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NUEVA COCINA MADRILENA

GILDA VIVA MADRID 3¢
COn piparra rvasca, anchoa, boqueron y tomate semiseco en aceite de oliva

CROQUETA ESTILO SAAM DE LECHON ASADO 3.8¢ /.225
en Manhattan con emulsion de chile ahumado y ensalada de encurtidos

CASEros

PATATAS BRAVAS 7,5¢ _J
con salsa especial “Viva IMadrid” de chipotles asados v ali oli de citricos al

eneldo
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o
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ENSALADILLA RUSA AHUMADA 8¢ N
COn crema de aceitunas griegas y tostadas de pan sardo

COLIFLORES A LA BRASA 9¢
adobadas en especies del Oriente IMedio con salsa de yogurt y limones

encurtidos

BAO DE COCIDO MADRILENO 9¢ J
CcOn ropa vieja, emulsion de cocido, garbanzos fritos y confeti de chorizo

CAZUELITA DE CALLOS A LA MADRILENA 9,5€J
con chorizo asturiano y yema de huepo curada en soja

CARRILLERAS DE CERDO GUISADAS 13¢€
con rioquis, salsa de curry al coco y cacahuetes tostados
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KATSU SANDO CUBANO 13¢€
con tonkatsu en mojo cubano, encurtidos caseros, rucula en pan brioche

tostado

CHIPIRONES FRITOS CON ALI OLI 11,5¢€
de mostaza de hierbas aromaticas y Citricos

PATATA REVOLCONA CON PAPADA DE CERDO 12¢4
confitada, pulpo frito y pappadum indio ”

JAMON IBERICO 23¢
100% de bellota cortado a cuchillo



NUEVA COCINA MADRILENA

ZAMBURINAS A LA PLANCHA 7€/2UDS
con ajillo thai al jengibre

Q
*~ EMPANADAS ARGENTINAS 7.8€/2UDS
de carne suave O Capresse

PINCHO DE BROCOLI 9€/2UDS
a la mini barbacoa japonesa con salsa de s€samo y almendras tostadas

BAO DE BERENJENA 8¢
con ensalada de encurtidos caseros y vinagreta de miel con curcuma

TACOS DE CHILLI CON CARNE 9.5€/2UDS
con cebolla caramelizada, pico de gallo y queso fundido

0
J *pPANI PURI DE BRANDADA 11.5€/4 UDS
I de bacalao con chuthey de mango picante

rellenas de ensaladilla americana de cangrejo y langostinos

4

& SAMOSAS DE ALHEIRA PORTUGUESA 12€/6UDS
Y QUESO PAYyOYyO con salsa de yogurt provenzal
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/.gs PINCHO DE MERLUZA FRITA EN TEMPURA 13€/2UDS
de sake al wasabi con salsa ali oli de citricos al eneldo

[ 4
;"‘ MINI HAMBURGUESAS DE WAGYU 15€¢/ &4 UDS
con brioche caseros, cheddar, chutney de tomate y salsa trufada con boletus

POSTRES

VOLCAN DE CHOCOLATE AL MEZCAL 8¢ ,.’-‘
con helado de avellanas

TARTA DE QUESO FLUIDA 8€ .5
con relish de higos y aceltuna kalamata

MINI AREPAS 12/3UDSE€ I
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| P2 s‘ contiene gluten vegetariano J picante  *En caso de alergia o intolerancia consulte a nuestro personal



UNUSUAL DISHES
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NOUVELLE CUISINE FROM MADRID

GILDA VIVA MADRID 3¢
with Basque piparra, a combination of salted and pickled anchovies and semi-dried

tomatoes in olive oil
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ROAST SUCKLING PIG SAAM CROQUETTE 3.8¢ !
In Manhattan with smoked chilli emulsion and homemade pickle salad

PATATAS BRAVAS 7,5¢ J

with special "Viva IMadrid" sauce of roasted chipotles and citrus dill ali oli
.b".‘

SMOKED RUSSIAN SALAD 8¢ /'

with Greek olive cream and Sardinian bread toasts

GRILLED CAULIFLOWERS 9¢€
with Indian herbal yoghurt sauce and pickled lemons

BAO OF MADRILENIAN STEW 9¢€ J
with "ropa vieja’, stew emulsion, fried chickpeas and chorizo confetti

with Asturian chorizo and soy-cured egg yolk

STEWED PORK CHEEKS 13¢€
with gnocchi, coconut curry sauce and toasted peanuts
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CUBAN KATSU SANDO 13¢ /'
with tonkatsu in Cuban mojo, homemade pickles, arugula in toasted brioche bread

FRIED BABY SQUID WITH ALI OLI 11,5¢€
citrus and herbal mustard

REVOLCONA POTATO WITH PORK JOWLS 12¢
confit, fried octopus and Indian pappadum

JAMON IBERICO 23¢€
100% acorn-fed, knife-cut

(1.4
Ve . . . .
/"." contains gluten vegetarian J spicy *In case of allergy or intolerance, please consult our staff.

CALLOS (TRIPE) CASSEROLE MADRILENIAN STYLE 9,5¢€ J I



NOUVELLE CUISINE FROM MADRID

GRILLED SCALLOPS 7€/2UNITS
with gingder thai garlic
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;'.‘5‘ ARGENTINIAN EMPANADAS 7.8€/2UNITS I
SOft meat or capresse I

BROCCOLI SKEWER 9€/2UNITS
mini Japanese barbecue with sesame sauce and toasted almonds

EGGPLANT BAO 8¢
with homemade pickle salad and turmeric honey vinaigrette

o
J ;'.'" CHILLI CON CARNE TACOS 9.5€/2UNITS
with caramelised onions, pico de gallo and melted cheese

with spicy mango chutney

MINI AREPAS 12/3UNITSE¢
stuffed with American crab and prawn salad

,Q::.‘SAMOSAS STUFFED WITH PORTUGUESE ALHEIRA 12€/6UNITS

/

and payoyo cheese with provenzal yogurt sauce

[ 4
;’.':"SKEWERED HAKE FRIED IN TEMPURA 13€/2UNITS
wasabi sake with citrus dill ali oli sauce

[ 4
o= WAGYU MINI HAMBURGUERS 15€/ 4LUNITS

/‘

with homemade brioche, cheddar, tomato chutney and truffled boletus sauce

DESSERTS

[ 4
CHOCOLATE VOLCANO WITH MEZCAL 8¢ ;'.‘3"
with hazelnut ice cream

(4
FLUID CHEESECAKE 8¢ /.;'.’s‘
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| PANI PURI OF COD BRANDADE 11.5€/4UNITS
|
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| with fig relish and kalamata olives
|
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)’." contains gluten vegetarian J spicy *In case of allergy or intolerance, please consult our staff. l






REFRESCANTES

VIVA EL TONICO

Tequila 1800 macerado con semillas
| de cardamomo verde, pepino fresco,
zumo de limén y Schweppes
ginger beer

ORANGE BLOSSOM

Pisco Demonio de los Andes con
| puré Boiron de fruta de la pasién,
agua de azahar, sirope de pimienta
rosa yrefrescode lima limén

JACK MANZANA

D Coéctel carbonatado a base de Jack
Daniel’s con manzana, agua de hibisco,
cordial de lima y amargo de pomelo

FUERTES
OUR GRONI ”\*}%//

g Tequila Patrén blanco con pimiento
chipotle, Campari y vermu rosé. Todo
macerado con melocotdén y grosellas

TIEMPOS MODERNOS %Oy

Whisky Dewar’s 12 yr con Martini Fiero,
g sirope de cereza amarena
y amargo old fashioned

CARNAVAL %@

Pisco moscatel macerado con pieles de
banana, Punt e Mes, cordial de hibisco
y azahar

COCTELES INUSUALES

PRECIO COCTELES 12€

Viva ADR\°

AFRUTADOS

PINA COLADA

Ron Santa Teresa 1796 y nuestra
| particular receta casera con pifia
fresca, frutos secos y galletas Maria

PORN STAR MARTINI %

Y Vodka Ketel One con licor de fruta
de la pasibén, sirope de vainilla y
golpe de espumante

LAST DANCE ¥ 7

Mezcal Unién con sirope casero de
H | avellanas y mango picante, zumo de
limén y amargo de cacao

AGRIDULCES
X0 X0 Loco X o~

g Gin Malfy, mezcal con pimiento
chipotle, licor de fresas y
zumo de limén

HONEY MOON >

D Pisco 1615, licor de flor de satco,
Chartreuse amarillo, zumo de limén y
miel de naranjo ahumado

SALMON SALARX

g Gin Tanqueray N° Ten con konjacy
coco, zumo de limén y
Schweppes de pomelo

SIN ALCOHOL

PRECIO COCTELES 9€

RECATADA

Nuestra versién de una Pifia
Colada sin alcohol, con el
mismo mix de galletas Mariay
frutos secos

CHICHA

Infusion de maiz morado con
especias, cascara de pifia,
manzana verde y miel

I.V.A incluido en todos los precios %O Qf)c{’gl %a'antw&o con ajua EIRA %K (Lonjfie,ne, (‘,Iara Cl& l\ue,\lo _ / ; Cécjre,l Ficanjfe,






REFRESHING

VIVA EL TONICO

Tequila 1800 macerated with green

cardamom seeds, fresh cucumber,

lemon juice ancliD Schweppes ginger
eer

U

ORANGE BLOSSOM

Demonio de los Andes pisco with

Eassion fruit Boiron purée, orange

lossom water, pink pepper syrup,
and lemon & lime soda

]

JACK MANZANA

Carbonated cocktail based on Jack
Daniel's with apple, hibiscus water,
lime cordial, and grapefruit bitters

]

STRONG
OUR GRONI ”\*}%//

g Patron White tequila with chipotle,
Campari, and rosé vermouth. All
macerated with peach and gooseberries

TIEMPOS MODERNOS %Oy

Whisky Dewar’s 12 yr whiskey, Martini
Fiero, amarena cherry syrup and old
fashioned bitters

CARNAVAL %@

Muscatel Pisco macerated with banana
peels, Punt e Mes vermouth, hibiscus
water, and orange blossom cordial

UNUSUAL COCRTAILS

COCKTAIL PRICE 12€

Viva ADR\°

FRUITY

PINA COLADA

Ron Santa Teresa 1796 and our
E homemade recipe with fresh
pineapple, nuts, and Maria cookies

PORN STAR MARTINI QK

Y Ketel One Vodka with passion fruit
liqueur, vanilla syrup, and
sparkllng wine on top

LAST DANCE £ 7~

Union mezcal with hazelnut and spicy
g mango homemade syrup, lemon
juice, and cocoa bitters

SWeeT AND SOUR
X0 X0 Loco X o~

g Malfy gin, mezcal and strawberry
11queur with chipotle and
lemon juice

HONEY MOON

Pisco 1615, elderflower liqueur,
| yellow Chartreuse lemon juice, and
smoked orange tree honey

SALMON SALARX

g Tanqueray No. Ten gin with konjac,
coconut, lemon juice, and Schweppes
grapefrult soda

FOR DRIU€RS

COCKTAIL PRICE 9€

RECATADA

Our version of a non-alcoholic
Pifia Colada, with the same mix
of cookies and nuts

V.A.T. is included in all prices.

%Gﬂ &)alancecl cocltjfai| wiH\ ElRA WaJre_,r

CHICHA

| Purple corn infusion with
spices, pineapple peel, green
apple and honey

%K Ejﬂ wl\ijfe / SFiC\lj




