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PLATOS INUSUALES

Calle de Manuel Fernández y González 7, 28014 Madrid



nueva cocina madrileña

contiene gluten vegetariano picante *En caso de alergia o intolerancia consulte a nuestro personal

gilda viva madrid  3€
con piparra vasca, anchoa, boquerón y tomate semiseco en aceite de oliva

croqueta estilo saam DE LECHÓN ASADO  3.8€
en Manhattan con emulsión de chile ahumado y ensalada de encurtidos
caseros

patatas bravas  7,5€
con salsa especial “Viva Madrid” de chipotles asados y ali oli de cítricos al
eneldo

ensaladilla Rusa ahumada  8€
con crema de aceitunas griegas y tostadas de pan sardo

Coliflores a la brasa 9€ 
adobadas en especies del Oriente Medio con salsa de yogurt y limones
encurtidos 
 
Bao de cocido madrileño 9€
con ropa vieja, emulsión de cocido, garbanzos fritos y confeti de chorizo

Cazuelita de callos a la madrileña 9,5€ 
con chorizo asturiano y yema de huevo curada en soja

Carrilleras de cerdo guisadas 13€
con ñoquis, salsa de curry al coco y cacahuetes tostados

Katsu sando cubano 13€
con tonkatsu en mojo cubano, encurtidos caseros, rúcula en pan brioche
tostado

Chipirones fritos con ali oli 11,5€ 
de mostaza de hierbas aromáticas y cítricos

Patata revolcona con papada de cerdo 12€
confitada, pulpo frito y pappadum indio

JAMÓN IBÉRICo 23€
100% de bellota cortado a cuchillo



nueva cocina madrileña

Volcán de chocolate al mezcal 8€ 
con helado de avellanas

Tarta de queso fluida 8€
con relish de higos y aceituna kalamata

postres

contiene gluten vegetariano picante *En caso de alergia o intolerancia consulte a nuestro personal

Zamburiñas a la plancha 7€/2UDS
con ajillo thai al jengibre

Empanadas argentinas 7.8€/2UDS
de carne suave o capresse

Pincho de brócoli 9€/2UDS
a la mini barbacoa japonesa con salsa de sésamo y almendras tostadas

BAO DE BERENJENA 8€
con ensalada de encurtidos caseros y vinagreta de miel con cúrcuma

Tacos de chilli con carne 9.5€/2UDS
con cebolla caramelizada, pico de gallo y queso fundido

Pani puri DE BRANDADA  11.5€/4 uds 
de bacalao con chutney de mango picante

 
Mini arepas 12/3uds€

 rellenas de ensaladilla americana de cangrejo y langostinos

Samosas DE ALHEIRA PORTUGUESA 12€/6uds
y queso payoyo con salsa de yogurt provenzal

Pincho de merluza frita en tempura 13€/2uds
de sake al wasabi con salsa ali oli de cítricos al eneldo

Mini hamburguesas de Wagyu 15€/ 4 uds
con brioche caseros, cheddar, chutney de tomate y salsa trufada con boletus



UNUSUAL DISHES

Calle de Manuel Fernández y González 7, 28014 Madrid



gilda viva madrid  3€
with Basque piparra, a combination of salted and pickled anchovies and semi-dried
tomatoes in olive oil

roast suckling pig SAAM CROQUETTE  3.8€
in Manhattan with smoked chilli emulsion and homemade pickle salad

patatas bravas  7,5€
with special "Viva Madrid" sauce of roasted chipotles and citrus dill ali oli

smoked Russian salad  8€
with Greek olive cream and Sardinian bread toasts

Grilled cauliflowers 9€ 
with Indian herbal yoghurt sauce and pickled lemons
 
Bao of MADRILENIAN STEW 9€
with "ropa vieja", stew emulsion, fried chickpeas and chorizo confetti

CALLOS (Tripe) casserole Madrilenian style 9,5€ 
with Asturian chorizo and soy-cured egg yolk

Stewed pork cheeks 13€
with gnocchi, coconut curry sauce and toasted peanuts

CUBAN Katsu sando 13€
with tonkatsu in Cuban mojo, homemade pickles, arugula in toasted brioche bread

Fried baby squid with ali oli 11,5€ 
citrus and herbal mustard

Revolcona potato with pork jowls 12€
confit, fried octopus and Indian pappadum

JAMÓN IBÉRICo 23€
100% acorn-fed, knife-cut

nouvelle cuisine from madrid

contains gluten vegetarian spicy *In case of allergy or intolerance, please consult our staff.



Grilled scallops 7€/2units
with ginger thai garlic

Argentinian Empanadas 7.8€/2UNITS
soft meat or capresse

Broccoli skewer 9€/2UNITS 
mini Japanese barbecue with sesame sauce and toasted almonds

eggplant bao 8€
with homemade pickle salad and turmeric honey vinaigrette

Chilli con carne tacos 9.5€/2UNITS
with caramelised onions, pico de gallo and melted cheese

Pani puri OF COD BRANDADE  11.5€/4UNITS 
with spicy mango chutney

 
Mini arepas 12/3UNITS€

 stuffed with American crab and prawn salad

Samosas stuffed with portuguese ALHEIRa 12€/6UNITS
and payoyo cheese with provenzal yogurt sauce

Skewered hake fried in tempura 13€/2UNITS
wasabi sake with citrus dill ali oli sauce

 Wagyu MINI HAMBURGUERS 15€/ 4UNITS
with homemade brioche, cheddar, tomato chutney and truffled boletus sauce

nouvelle cuisine from madrid

Chocolate volcano with mezcal 8€ 
with hazelnut ice cream

Fluid cheesecake 8€
with fig relish and kalamata olives

desserts

contains gluten vegetarian spicy *In case of allergy or intolerance, please consult our staff.





CÓCTELES INUSUALES

P O R N  S T A R  M A R T I N I

X O  X O  L O C O

H O N E Y  M O O NT I E M P O S  M O D E R N O S

afrutados

P i s c o  D e m o n i o  d e  l o s  A n d e s  c o n
p u r é  B o i r o n  d e  f r u t a  d e  l a  p a s i ó n ,

a g u a  d e  a z a h a r ,  s i r o p e  d e  p i m i e n t a
r o s a  y  r e f r e s c o  d e  l i m a  l i m ó n

C ó c t e l  c a r b o n a t a d o  a  b a s e  d e  J a c k
D a n i e l ´ s  c o n  m a n z a n a ,  a g u a  d e  h i b i s c o ,

c o r d i a l  d e  l i m a  y  a m a r g o  d e  p o m e l o

O R A N G E  B L O S S O M

J A C K  M A N Z A N A

P I Ñ A  C O L A D A

Refrescantes

fuertes agridulceS

sin alcohol

T e q u i l a  1 8 0 0  m a c e r a d o  c o n  s e m i l l a s
d e  c a r d a m o m o  v e r d e ,  p e p i n o  f r e s c o ,

z u m o  d e  l i m ó n  y  S c h w e p p e s  
g i n g e r  b e e r

V I V A  E L  T Ó N I C O

R o n  S a n t a  T e r e s a  1 7 9 6  y  n u e s t r a
p a r t i c u l a r  r e c e t a  c a s e r a  c o n  p i ñ a

f r e s c a ,  f r u t o s  s e c o s  y  g a l l e t a s  M a r í a

V o d k a  K e t e l  O n e  c o n  l i c o r  d e  f r u t a
d e  l a  p a s i ó n ,  s i r o p e  d e  v a i n i l l a  y

g o l p e  d e  e s p u m a n t e

L A S T  D A N C E
M e z c a l  U n i ó n  c o n  s i r o p e  c a s e r o  d e

a v e l l a n a s  y  m a n g o  p i c a n t e ,  z u m o  d e
l i m ó n  y  a m a r g o  d e  c a c a o

T e q u i l a  P a t r ó n  b l a n c o  c o n  p i m i e n t o
c h i p o t l e ,  C a m p a r i  y  v e r m ú  r o s é .  T o d o
m a c e r a d o  c o n  m e l o c o t ó n  y  g r o s e l l a s

Whisky Dewar´s  12  yr  con Martini  Fiero,
sirope de cereza amarena 

y  amargo old fashioned

O U R  G R O N I

C A R N A V A L
P i s c o  m o s c a t e l  m a c e r a d o  c o n  p i e l e s  d e
b a n a n a ,  P u n t  e  M e s ,  c o r d i a l  d e  h i b i s c o  

y  a z a h a r

G i n  M a l f y ,  m e z c a l  c o n  p i m i e n t o
c h i p o t l e ,  l i c o r  d e  f r e s a s  y  

z u m o  d e  l i m ó n

P i s c o  1 6 1 5 ,  l i c o r  d e  f l o r  d e  s a ú c o ,
C h a r t r e u s e  a m a r i l l o ,  z u m o  d e  l i m ó n  y

m i e l  d e  n a r a n j o  a h u m a d o

S A L M O N  S A L A R  
G i n  T a n q u e r a y  N º  T e n  c o n  k o n j a c  y

c o c o ,  z u m o  d e  l i m ó n  y  
S c h w e p p e s  d e  p o m e l o

N u e s t r a  v e r s i ó n  d e  u n a  P i ñ a
C o l a d a  s i n  a l c o h o l ,  c o n  e l

m i s m o  m i x  d e  g a l l e t a s  M a r í a  y
f r u t o s  s e c o s

I n f u s i ó n  d e  m a í z  m o r a d o  c o n
e s p e c i a s ,  c á s c a r a  d e  p i ñ a ,

m a n z a n a  v e r d e  y  m i e l

R E C A T A D A C H I C H A

PRECIO CÓCTELES 12€

Contiene clara de huevo Cóctel picante  cóctel balanceado con agua EIRA 

PRECIO CÓCTELES  9€

I.V.A incluido en todos los precios





UNUSUAL COCKTAILS

P O R N  S T A R  M A R T I N I

X O  X O  L O C O

H O N E Y  M O O N
T I E M P O S  M O D E R N O S

FRUITY

D e m o n i o  d e  l o s  A n d e s  p i s c o  w i t h
p a s s i o n  f r u i t  B o i r o n  p u r é e ,  o r a n g e
b l o s s o m  w a t e r ,  p i n k  p e p p e r  s y r u p ,

a n d  l e m o n  &  l i m e  s o d a  

C a r b o n a t e d  c o c k t a i l  b a s e d  o n  J a c k
D a n i e l ' s  w i t h  a p p l e ,  h i b i s c u s  w a t e r ,
l i m e  c o r d i a l ,  a n d  g r a p e f r u i t  b i t t e r s

O R A N G E  B L O S S O M

J A C K  M A N Z A N A

P I Ñ A  C O L A D A

REFRESHING

STRONG SWEET AND SOUR

FOR DRIVERS 

T e q u i l a  1 8 0 0  m a c e r a t e d  w i t h  g r e e n
c a r d a m o m  s e e d s ,  f r e s h  c u c u m b e r ,
l e m o n  j u i c e  a n d  S c h w e p p e s  g i n g e r

b e e r

V I V A  E L  T Ó N I C O
R o n  S a n t a  T e r e s a  1 7 9 6  a n d  o u r

h o m e m a d e  r e c i p e  w i t h  f r e s h
p i n e a p p l e ,  n u t s ,  a n d  M a r í a  c o o k i e s

K e t e l  O n e  V o d k a  w i t h  p a s s i o n  f r u i t
l i q u e u r ,  v a n i l l a  s y r u p ,  a n d

s p a r k l i n g  w i n e  o n  t o p

L A S T  D A N C E
U n i o n  m e z c a l  w i t h  h a z e l n u t  a n d  s p i c y

m a n g o  h o m e m a d e  s y r u p ,  l e m o n
j u i c e ,  a n d  c o c o a  b i t t e r s

P a t r o n  W h i t e  t e q u i l a  w i t h  c h i p o t l e ,
C a m p a r i ,  a n d  r o s é  v e r m o u t h .  A l l

m a c e r a t e d  w i t h  p e a c h  a n d  g o o s e b e r r i e s

Whisky Dewar´s  12  yr  whiskey,  Martini
Fiero,  amarena cherry syrup and old

fashioned bitters

O U R  G R O N I

C A R N A V A L

M u s c a t e l  P i s c o  m a c e r a t e d  w i t h  b a n a n a
p e e l s ,  P u n t  e  M e s  v e r m o u t h ,  h i b i s c u s

w a t e r ,  a n d  o r a n g e  b l o s s o m  c o r d i a l

 M a l f y  g i n ,  m e z c a l  a n d  s t r a w b e r r y
l i q u e u r  w i t h  c h i p o t l e  a n d  

l e m o n  j u i c e

P i s c o  1 6 1 5 ,  e l d e r f l o w e r  l i q u e u r ,
y e l l o w  C h a r t r e u s e ,  l e m o n  j u i c e ,  a n d

s m o k e d  o r a n g e  t r e e  h o n e y

S A L M O N  S A L A R  
T a n q u e r a y  N o .  T e n  g i n  w i t h  k o n j a c ,

c o c o n u t ,  l e m o n  j u i c e ,  a n d  S c h w e p p e s
g r a p e f r u i t  s o d a

O u r  v e r s i o n  o f  a  n o n - a l c o h o l i c
P i ñ a  C o l a d a ,  w i t h  t h e  s a m e  m i x

o f  c o o k i e s  a n d  n u t s

P u r p l e  c o r n  i n f u s i o n  w i t h
s p i c e s ,  p i n e a p p l e  p e e l ,  g r e e n

a p p l e  a n d  h o n e y

R E C A T A D A C H I C H A

COCKTAIL PRICE  12€

Egg white Spicybalanced cocktail with EIRA water

COCKTAIL PRICE  9€

V.A.T. is included in all prices.


